REQUISITS QUE AFECTEN
LA QUALITAT DE L'AIGUA.
AVALUAR L'AIGUA DE TERRASSA

Seminari de formacio

Dimarts 28 de gener de 2020
Edifici TR10 de I'ESEIAAT, Campus de Terrassa UPC
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https://www.taigua.cat/observatori-de-laigua/
http://www.seguretatalimentaria.info/
https://www.terrassa.cat/
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INTRODUCCIO

El cicle de l'aigua
https://www.youtube.com/watch?v=8wJCKb4EFJw&feature=emb logo

Percentatge d'aigua del cos huma en l'edat adulta 60%
Percentatge d'aigua en el planeta: 75% salada 1 3% dolca
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https://www.youtube.com/watch?v=8wJCKb6EFJw&feature=emb_logo
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LAIGUA COM A ALIMENT

alimentaria

Reglament europeu 178/2002, article 2

Definicidn de «alimento»

A efectos del presente Reglamento, se entendera por «alimento» (o «producto
alimenticio») cualquier sustancia o producto destinados a ser ingeridos por los seres
humanos o con probabilidad razonable de serlo, tanto si han sido transformados entera o

parcialmente como si no.

«Alimento» incluye las bebidas, la goma de mascary cualquier sustancia, incluida el agua,
incorporada voluntariamente al alimento durante su fabricacion, preparacion o
tratamiento. Se incluira el agua después del punto de cumplimiento definido en el articulo
6 de la Directiva 98/83/CE y sin perjuicio de los requisitos estipulados en las Directivas
80/778/CEE y 98/83/CE.
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:02002R0178-20190726&rid=1
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Laigua com a vehicle de malalties infeccloses:
virus, parasits, bacteris (també legionel-la).

aigua com a vehicle de contaminacio quimica;
modificacio del Reial decret de l'aigua
[radioactivitat).
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AIGUA PER A US ORAL

> REIAL DECRET 140/2003

Los consumidores deberan recibir informacion suficiente y oportuna de la
calidad del agua de consumo humano, situaciones de excepcion, medidas
correctoras y preventivas, asi como de todos aquellos aspectos que afecten
al abastecimiento y que puedan implicar un riesgo para la salud de la
poblacion.

Anem a descubrir el RD de l'aigua.
Comparativa amb la darrera analitica 201s0201_ra_2015 AJ TERRASSAI.
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https://www.boe.es/buscar/pdf/2003/BOE-A-2003-3596-consolidado.pdf
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AIGUA PER A USOS AGRICOLES

> REIAL DECRET 1620/2007, de reutilitzacié d’aiglies depurades:

« Criteris de qualitat per a la reutilitzacio de les aiglies segons els seus usos.
* Qualitat requerida

* Freqgliencia minima de mostreig

« Analisi de cada parametre

» Guia del Ministerio de Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente

> Nota de la Comissio sobre la Guia per combatre els riscos
microbiologics en fruites i hortalisses fresques en la produccio primaria
mitjancant una bona higiene.
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https://www.boe.es/buscar/pdf/2007/BOE-A-2007-21092-consolidado.pdf
https://www.mapa.gob.es/es/agricultura/temas/sanidad-vegetal/GUIA%20HIGIENE%20WEB_tcm30-136018.pdf
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:52017XC0523(03)&from=PT
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DURESA DE LAIGUA

L'aigua denominada "dura” te una elevada concentracio d'aquestes sals |
'aigua "tova” les conté en molt poca quantitat. La presencia de sals de
magnesi i calci en l'aigua depen fonamentalment de les formacions
geologiques travessades per l'aigua: aquifers carbonatats (calcaries) son les
que presenten major duresa i aquests aquifers estan formats per carbonats

de calci I magnesi.

L'efecte més conegut és la formacié d'incrustacions calcaries (calc), pero un
altre dels efectes més visibles en aiglies de diferent duresa és la seva
diferent comportament davant l'addicio de sabo. En presencia de la mateixa
quantitat de sabo, l'aparicid d'escuma és molt menor si es tracta d'aigua
“dura”, a causa del calci 1 a el magnesi.
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DURESA DE LAIGUA

No s'ha establert limit per a aquest parametre, ja que l'Organitzacio Mundial
de la Salut determina que tot i que la duresa de l'aigua sigul alta o estigui en
valors baixos, no produeix cap efecte pernicios per a la salut de les persones.

Classificacid de la duresa de l'aigua (°HF]:
* <7:aigua molt tova

* 7-14: aigua tova

* 14-32: aigua de duresa intermedia

* 32-94: aigua dura

* > D4: aigua molt dura
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https://www.facsa.com/amamos-el-agua/#1515656340413-dcf36fc6-9593
https://ca.wikipedia.org/wiki/Duresa_de_l%27aigua
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CONTROLS OFICIALS

http://sinac.msc.es/SinacV2/ Informacid d’'un abastament

, DESANDAD. consuro . _ A g 4 g O ® : 1L
Y BIENESTAR SOCIA Sl N AC Sistema de Informacién Nacional de Aguas de Consumo & “ a b : - Sistema de Informacion Nacional de Aguas de Consumo
L ]
. — . - . - 3

rCriterios de Busqueda

Provincia ‘ Barcelona

Municipio ‘ TERRASSA

Localidad | Seleccione
Seleccione

Zona Abastecimiento | CAN GONTERES
CAN PALET DE VISTA ALEGRE
FONT DE L'ESPARDENYERA (LA)
FONTS (LES)
PLA DEL BON AIRE (EL)
TERRASSA
TORREBONICA
08279000499*DISEMINADO*

A?:ceso‘Ciudada;o -

o .-
Informacion Sinac
- -

Entorno Pruebas
- - -
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http://sinac.msc.es/SinacV2/
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CONSUMIDORS, INDUSTRIA ALIMENTARIA |
MINORISTES (RESTAURANTS)

» Compliment del prerequisit de control de l'aigua

» Document d’autocontrol per a minoristes de la Diputacio

01
PLA DE CONTROL
DE LAIGUA

Guia per a l'aplicacio dels
autocontrols als establiments
minoristes d'alimentacio

Versio 3
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http://salutweb.gencat.cat/web/.content/_ambits-actuacio/Per-perfils/Empreses-i-establiments/ambit-alimentari/els-autocontrols-establiments-alimentaris-prerequisits/alimprereq1.pdf
https://www.diba.cat/documents/713456/888430/Guia+per+a+l%27aplicaci%C3%B3%20dels+autocontrols+als+establiments+minoristes+d%27alimentaci%C3%B3_3aEdicio+Abril+2016.pdf/0d4a4798-855e-4012-a9c6-3fd50f8ee116
http://salutweb.gencat.cat/web/.content/_ambits-actuacio/Per-perfils/Empreses-i-establiments/ambit-alimentari/els-autocontrols-establiments-alimentaris-prerequisits/alimprereq1.pdf
https://www.diba.cat/documents/713456/888430/Guia+per+a+l%27aplicaci%C3%B3%20dels+autocontrols+als+establiments+minoristes+d%27alimentaci%C3%B3_3aEdicio+Abril+2016.pdf/0d4a4798-855e-4012-a9c6-3fd50f8ee116
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TRACTAMENTS DE POTABILITZACIO:
CLORACIO

La cloracio es controla en l'aixeta de les instal-lacions d’edificis: valor
de clor lliure residual entre 0,2 -1 mg/l o ppm.

Metode oficial de determinacio DPD.
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https://www.hannatienda.es/14-medidores-de-bolsillo#/parametros-cloro_libre
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TRACTAMENTS DE POTABILITZACIO:
OSMOSI INVERSA

Aigua osmotitzada vs aigua envasada
» Recent implantacio en restaurants
» El consumidor nota la diferencia?

> Millora mediambiental en la reduccio d’envasos
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TRACTAMENTS DE POTABILITZACIO:
OSMOSI INVERSA

Aigua osmotitzada

» Normativa d'aplicacio Norma UNE 149101

» Reglaments europeus de materials en contacte amb els aliments
(diapo 15)

CAL CONTROLAR:
* Aigua de xarxa
Programa de manteniment preventiu de la font d’'osmosi (filtres i membranes])

» (Garanties del fabricant i capacitacio alimentaria dels tecnics

Higiene diaria de l'equip
Higiene diaria de les ampolles reutilitzables (neteja en el rentagots: T2
d’esbandida minima 80°C]
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Produccion: 400 GPD
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MATERIALS EN CONTACTE AMB LAIGUA

» Cal coneixer que és d’aplicacio la mateixa normativa que para la resta
d'aliments.

> Es necessita la declaracié de conformitat per a l'Us alimentari dels
envasos i els certificats de migracions globals i especifics.

La normativa implicada es:

« Reglament europeu 1934/2004, materials i objectes en contacte amb

aliments
« Reglament europeu 2023/2006, bones practiques de fabricacié dels MCA
« Reglament europeu 10/2011, materials plastics en contacte
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:02004R1935-20090807&rid=1
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:02006R2023-20080417&rid=1
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:02011R0010-20190829&from=ES
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PREGUNTES?
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https://www.taigua.cat/observatori-de-laigua/
http://www.seguretatalimentaria.info/
https://www.terrassa.cat/
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